Poivronade bio*

DU et toast

| 01 JUIN Gnocchis a la
AU carbonara

05 JUIN- Carpaccio d'ananas

frais

Mardi
Tomate au basilic
frais*
Sauté de poulet de la
ferme de Marauli
Piperade

Semoule au lait

Mercredi

Produits issus de la productlon Lot et Garonnalse ou
de la Nouvelle Aquitaine et/ou bio et/ou labellisé
*aide de l'union européenne a destination des écoles
Repas végétarien Menu a thémes .

Vendred: 7

salade de
concombres*
Poisson sauce vierge
Quinoa
__camembert

Gouter compote
pdte a tartiner
baguette

tartinade d'édamame*
bio et toast

Emincé de boeuf du
LetG
semoule et |égumes*

yaourt de Séoune *
a l'abricot

Houmous de
Pois chiches bio*

Tajine de dinde de la
erme de Marauli
Haricots plat
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U y créme aux oeufs au
~ lait de brebis de la

ferme des pitchounes}

Carottes rapées

Saucisse de Toulouse
Riz aux poivrons

Fromage blanc sucré

i Godter: {ruit :
. barre de chocolat :
baguette

Salade de pdt*
a 'emmental

roti de boeuf
poelée d'aubergines*
fru1t de salson

Gouter;
lait chocolaté -
muffin

{

\ terr

h =

Lentilles Corail
et dés de brebis

R&ti de boeuf
du LetG
ail et romarin
Carottes™

+

Salade de fruits frais

-

. !

Feuilleté au | salade de pépinettes
chévre miel

Pilon de poulet de Ia
ferme de Marauli
Ratatouille

Poisson frais du
marché
au beurre blanc
Courgettes au thym* Pain perdu
caramel beurre salé

fruit de saison maison

';—

Concombre*

Saucisse séche

artisanale
Sauté porc du LetG

au caramel Poisson frais
Nomlle;s Chinoises du marché
et légumes* petits pois mijotés
Comté AOP* fromage blanc bio*
et fruit de saison




